
Concombre à la féta Asperges à la vinaigrette Croustillant de légumes au 
curry

Mâche au fromage et 
croûtons

Betterave vinaigrette

Rougail saucisse Boeuf au chili Poisson blanc à l'estragon Escalope viennoise Axoa de veau

Semoule couscous Riz pilaf Purée de patates douces Petits pois persillés Gratin dauphinois

Ratatouille Haricots verts à l'ail Tomates provençales Poelée de légumes

Yaourt aux fruits Petit suisse Fromage Yaourt à boire

Fruits de saison Crème dessert Tarte aux pommes Biscuits

Lundi 22 avril - vendredi 26 avril  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labélisés.
Tous les jours on peut prendre : 1 fruit et 1 dessert.  La cuisine centrale propose un légume bio chaque jour et du pain bio deux fois par semaine.


