Salade de haricots verts au thon

Py n

Hachis parmentier
6 5

Salade d'endives

Camembert portion
P e

Fruits de saison

Biscuits

10 5

Radis beurre
s

Roti de dinde

Tagliatelles
Fi 6 5

Julienne de légumes

Fromage
6

Gateau chocolat et creme anglaise

6 5 10

Lundi 29 avril - vendredi 3 mai - Déjeuner

Wrap au surimi et crudité

n 5 10 6 13

Poisson a la provencale
@ 6 1" 14

Panaché de céréales
Fi 6 5

Epinards a la creme
Fi 5 6

Petit pot de creme
6

Spéculoos
10

Taboulé a I'emmental
5 6

Jambon grill sauce piquante

Ty 5 10 14
Galette de pomme de terre

Chou-fleur fleurette
a8

Yaourt

Salade de fruits

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labélisés.
Tous les jours on peut prendre : 1 fruit et 1 dessert. La cuisine centrale propose un légume bio chaque jour et du pain bio deux fois par semaine.



