
Salade d'endives aux noix Asperges mayonnaise

Rillettes de thon Salade de concombre au surimi Terrine de légumes 

Tortellini au fromage et légumes Boulette de bœuf sauce tomate

Risotto crémeux aux petits pois Falafels aux herbes Tortillas

Riz pilaf

Poêlée de légumes de saison Brunoise de légumes du soleil

Fromage fondu à tartiner

de fraises

Gâteau fruits 

Lundi 27 mai - vendredi 31 mai  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine.  *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labélisés.
Tous les jours on peut prendre : 1 fruit et 1 dessert.  La cuisine centrale propose un légume bio chaque jour et du pain bio deux fois par semaine.

Terrine de campagne de la 
ferme de la lande

Fricassée de volaille aux 
légumes de saison

Pommes dauphines

Ratatouille

Yaourt aux fruits

Fruits de saison

Céleri rémoulade

Émincé de bœuf à la provençale

Courgette au cumin

Tortis

Gâteau moelleux aux pommes

Tomate au maïs

Macédoine de légumes

Filet de poisson sauce crème 
ciboulette

Ravioles de bœuf sauce 
napolitaine 

Boulgour Salade verte

Fromage blanc battu

Compote de fruits Fruits de saison

Biscuits Petit pot de crème du moment


